infinitae

P b ]

4

St b

Regido/Region: Alentejo

& BrlESF 411 (Alentejo)

Classificacao/Classification: %% ;E4E7!):
Regional Alentejano / Regional Alentejano

FAl & 5 40058 % (Regional Alentejo)

Castas/Grapes Varieties: Touriga Nacional
BE W& touriga nacional

Alcool/Alcohol: 14 %vol.
SEFEEE: 14% vol.

Vinificacao/Vinification: EE1E1BF2:
Fermentacdo em cuba de inox com temperatura controlada, seguida de maceracao.
Fermentation in stainless steel vats, with controlled temperature.
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Envelhecimento/Matured: B EEHA
6 meses em barrica de carvalho francés Allier
In French oak barrels for 6 months

RS AEA6ER

Notas de Prova/Tasting Notes: BT

E um vinho denso cor vermelho purpura e aroma complexo de frutos pretos maduros
especiarias cacau e baunilha, com final de prova prolongado.

Red -purple color wine,with black maturefruits and complex aroma, spice and touches
of cocoa and vanilla with along after taste

BERLAE, BN REKR ATTNEENEK, BEANEX, 5ERFA.

Sugestées/Suggestions: ZAE=:

Deve ser servido a uma temperatura de 16-18°C. Ideal para acompanhar pratos de caca
de penas (Perdiz, pombo bravo, pato bravo,) e queijos de pasta mole.

It should be served at 16-18° C. Recommended to accompany games dishes (partridge,
pigeon...), and cheeses.

BERER16°c-18°cER A, BEN X B (FEiE. AR &2 TRF=HMA.
Enélogo/Oenologist: BE/ER: Enge Jorge Santos

Garrafa/Botlle: Bordalesa Italiana 0,75 L — Altura/Height: 32,5mm @ 17,5
JEHE: £% FABordalesa Italiana 0.75L - & : 32.5MM@17.5

Peso da Garrafa/ Botlle Weight: JEHRE=: 1,502 Kg
Peso da Caixa/ Case Weight: Z£F5E =: 9 Kg

Dimensoes Caixa cartdao/ Case Dimension: 2£78 /< ~1: 35x23x16mm

PORTAGCAO,LDA  justwine@netcabo.pt
unidos@Macau.ctm.net
www.justwine.pt



